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CAPELLO

RESTAURANT-REFUGE

TABLEAU DES ALLERGENES

Saison 2026 - Plats & Sauces maison

PLAT [ PREPARATI Poissons Mollusques
Focaccia
Santa
Burrata
Planche Dip

Guanciale & Creme de Feta Pistache

Manchego Sobrasada

ENTREES

Tataki de Thon Rouge
Aubergine Grillee Miso & Noix
Salade Vege

Patate Douce Rotie

Gravlax de Boeuf

Oeuf Parfait & Ratatouille

Saint Marcellin a la Truffe

WAGYU

Wagyu A5 Kagoshima
Wagyu BMS 4/5 Westholme
Pluma de Porc
Cote de Boeuf 1.2 kg
Faux Filet Black Angus
CUISSON BASSE TEMPERATURE
Agneau de 7h
Cote de Veau

Poulet Fermier
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Peche du Jour

Tartare de Thon & Avocat du Diable

NOS CLASSIQUES
Risotto Truffes
Burger Capello Maison

DESSERTS

Tarte Abricots Rotis
Cocktail de Fruits Rouges

Tarte au Citron

Decret n 2022-235 du 22/02/2022 - 14 allergenes majeurs



CaPELLO

TABLEAU DES ALLERGENES — suite (page 2)

PLAT / PREPARATION Crustaces Poissons j A Moutarde Sulfites

Fraises Basilic
Glaces - Choc. Fraise Vanille Citron Basilic Melon

MENU ENFANT

Poisson Pane
Nuggets de Poulet

Nuggets Vegetaux Gourmands

GARNITURES
Epi de Mais Grille, Parmesan
Puree Pommmes de Terre
Padrons Rotis
Pommes de Terre au Four
Puree Patate Douce
Puree Patate Douce Vanille
Gratin Dauphinois
Gratin Dauphinois Truffes
Ratatouille
Pousses d'Epinard, Parmesan, Pickles

SAUCES MAISON

Chimichurri

Sauce Gorgonzola
Sauce Poivre
Mayonnaise Fumee Miel
Persillade

Jus de Veau Corse
Sauce Mangue

Lemon Curd

Meringue Italienne

Gel de Basilic

Decret n 20. du 22/02/2022 - 14 allergenes majeurs



